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Welkom bij Mimine, waar elegantie en duurzaamheid
samenkomen om de perfecte bruidstaart voor uw speciale dag
te creëren. 
Ik haal veel plezier uit het maken van verfijnde lekkernijen die een  
weerspiegeling zijn van uw liefdesverhaal.

Ik begrijp dat elke bruiloft uniek is en dat uw visie vertaald moet
worden in een heerlijk en visueel verbluffend meesterwerk. 
Ik ben er trots op dat ik zorgvuldig kies voor hoogwaardige en
biologische ingrediënten. Hierdoor maak ik niet alleen prachtige
creaties, maar verminder ik ook op harmonieuze wijze de
ecologische impact en draag ik bij aan een mooiere, groenere
toekomst. 

Laat me u begeleiden door een belevenis op maat van uw
wensen en een taart creëren die het zoete begin van uw
levenslange reis samen symboliseert! 

Laetitia
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Our Design Process

1 .  C O N S U L T
De eerste stap in uw reis naar een
bruidstaart begint met een één-op-
één ontwerpconsult  met Laetit ia die u
door ons proces zal  leiden en al  uw
vragen zal beantwoorden. (Gesprekken
worden in het Engels gevoerd)

3 .  P R O E V E N
Nu komt het al ler lekkerste gedeelte
van uw brui loftsplanning! U zult  dr ie
van onze smaken proeven, die u van
tevoren zult  k iezen uit  ons menu. 

2 .  S C H E T S
Na het consult  wordt er een
gedetai l leerde visuele schets van het
voorgestelde ontwerp geleverd ter
overweging en goedkeuring.  Een
aanbetal ing van 50% is dan vereist om
uw boeking te bevestigen.

4 .  L E V E R I N G
We communiceren rechtstreeks met
de coördinator van uw locatie of
weddingplanner ,  zorgen voor het
transport van onze studio naar uw
locatie  en het zorgvuldig opzetten
van de bruidstaart .
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Taartmenu
Ons kenmerkende taartmenu biedt een reeks spannende en
perfect uitgebalanceerde smaakcombinaties. We gebruiken geen
botercrème, maar in plaats daarvan kiezen we voor een lichte
crème, geïnspireerd op de Franse Crème Chantilly. 

Al onze taarten worden op bestelling gemaakt van de beste
biologische ingrediënten en lokaal ingekocht waar mogelijk voor de
lekkerste smaak.
Hoewel een paar van onze ingrediënten niet biologisch zijn, zorgen
we ervoor dat ze van topkwaliteit zijn. 
We kopen alleen ingrediënten van de hoogste kwaliteit in om
ervoor te zorgen dat u bij ons de best mogelijke ervaring krijgt. 
Al onze taarten bevatten tarwe (gluten)*, zuivel en eieren. Sommige
smaken bevatten noten en alles wordt gemaakt in een omgeving
waar noten aanwezig zijn. 

*Naast onze kenmerkende taarten bieden we ook glutenvrije
alternatieven aan. Neem gerust contact op voor meer informatie
over deze heerlijke opties en prijsinformatie.



Anne 
Chocolade  & Framboos

Jeanne
Chocolade  & Mango

Camille
Chocolade  & Karamel  Zeezout  

Isabelle
Red Velvet

Maud
Red Velvet  & Witte  Chocolade

Aliénor 
Vani l l e  & Cappucc ino  

Catherine
Vani l l e  & Mango

Chloé
Vani l l e  & Framboos

Margaux
Vani l l e ,  Framboos  & Witte  Chocolade

Agathe
Carrot  cake  (worte l taart )  & Sinaasappe l



Sweet Table

W e  b i e d e n  h e t  v o l g e n d e  a a n :

 

T a r t e l e t t e s  

C u p c a k e s

D o n u t s  

A a r d b e i e n  g e d o o p t  i n  c h o c o l a d e

M a c a r o n s

Sommige bruidsparen kiezen voor een 'Sweet Table' als onderdeel
van hun bruiloft. Ons zoete assortiment is zorgvuldig samengesteld
om perfect aan te sluiten bij zowel uw bruiloft als het algemene
thema van uw speciale dag. 



Prijzen

Voor een eerste indicatie is het volgende bedoeld als
een r ichtpri js .  Er  z i jn eindeloze mogeli jkheden als het
gaat om grootte,  ontwerpen en leveringslocaties welke  
al len de pri js van een taart verder kunnen beïnvloeden.
Dit  zal  in detai l  worden besproken t i jdens uw
ontwerpconsult .

T A A R T  &  B L O E M E N
S A M E N W E R K I N G

Bloemen ge l everd  door  uw
eigen  bru idsb loemis t .  

Een verdieping
(15 tot 30 mensen)

van€ 190

Twee verdieping  
(35 tot 55 mensen)

van € 390

 Drie verdieping
(60 tot 100 mensen)

van € 600

T A A R T  &  B L O E M E N
D O O R  M I M I N E  

 B loemen inbegrepen .  

Een verdieping
(15 tot 30 mensen)

van € 230

Twee verdieping  
(35 tot 55 mensen)

van€ 450

Drie verdieping
(60 to 100 persons)

van € 690

S W E E T  T A B L E

Creeër  uw e igen  Sweet
Table .  

Tartelettes
€ 4.50/stuk

Cupcakes  
van € 3.50/stuk

Donuts
van € 3.50/stuk

Aarbeien € 2/stuk

Macarons
€ 2/stuk



" C H A R M I N G  D A Y "  V E R H U U R

Huurperiode van  
10:00 tot 18:00 

€ 100

" O V E R N I G H T  E L E G A N C E "
V E R H U U R

Huurperiode van  
10:00 tot 09:00 de volgende

ochtend. 

€ 150

De Snoepwagen

Bent u k laar om een vleugje elegantie toe te voegen
aan uw huweli jksfeest?

Verr i jk  uw brui loft  met De Snoepwagen!

Stel  u een brui loft  voor die gevuld is met zoetigheid en
charme. Maak kennis met De Snoepwagen, een elegante
snoepwagen die perfect is voor het showen van een
prachtige taart of een mooie 'sweet table ' .  
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Extra informatie

1 .  DUMMY LAAG
Een 'dummy laag'  is qua uiter l i jk  niet te onderscheiden van
een echte laag. Hi j  is  gemaakt van l ichtgewicht piepschuim
en op dezelfde manier gedecoreerd als een taart .  Voor
bepaalde ontwerpen kunnen dummy lagen effectief z i jn om
hoogte en drama toe te voegen zonder veel taart te
verspi l len.  Voor bepaalde ontwerpen kunnen ze ook helpen om
de kosten laag te houden, als ze worden aangevuld met een
'sni j taart ' .  

2 .  LEVERING  
De bezorgkosten worden bepaald door de afstand tussen uw
locatie en onze bakkeri j  in Enkhuizen.  Wij  bezorgen in een
straal van 50 km rondom Enkhuizen.  Om de vei l igheid te
kunnen garanderen kunnen bruidstaarten niet opgehaald
worden.

3 .  TAARTPLATEAUS -  TAARTTOPPERS  
We kunnen u helpen met gepersonal iseerde taarttoppers en
taartplateaus.  Taartplateaus z i jn te huur als uw trouwlocatie
in Enkhuizen is .  

4.  AANBETALINGEN EN BOEKINGSKOSTEN 
Zodra u een bruidstaartschets en offerte heeft ontvangen en
het ontwerp is goedgekeurd,  is een aanbetal ing van 50%
vereist om uw reservering vast te leggen. Het resterende
bedrag moet 4 weken voor de trouwdatum betaald worden.
Als u binnen zes maanden voor de trouwdatum uw bestel l ing
moet annuleren,  wordt de aanbetal ing niet terugbetaald
omdat we wel l icht andere bestel l ingen hebben moeten
afwijzen ten gunste van de uwe. Als u van onze st i j l  houdt en
al weet dat wi j  uw taart mogen ontwerpen, maar nog niet
helemaal k laar bent om het ontwerp in detai l  te bespreken,
kunt u €100 niet-rest itueerbare boekingsskosten betalen om
uw datum vast te leggen. Dit  zal  worden afgetrokken van uw
uiteindel i jke saldo.  



Laten we beginnen

Laat me u leiden naar een prachtige
bruiloft die afgestemd is op uw

wensen en een taart creëren die het
zoete begin van uw levenslange reis

samen symboliseert! 

Laetitia.

contact@miminek i tchen .com |  06 15 120298  |  @mimine .enkhu i zen
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